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9,50€

9@ Ta p as / personne :

Alpage Charcuterie et fromage de Savoie

Thai Gyoza, nems, beignets, poulet yakitori
Veggie Légumes croquants, gyoza légumes,
beignets de légumes, oignons rings

Saumon Samossas de saumon, saumon fumé,
blinis maison, crémeux aux herbes fraiches
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Entrées
Salade Thai entrée 14,00 € plat 22,00 €

Salade mixte, choux chinois, poivrons, tomates, avocats,
shitaké, aubergines courgettes, edamame, poulet, Nem
poulet, Gyoza poulet, beignet, sauce soja

Salade Chévre chaud entrée 14,00 € plat 22,00€
Salade mixte, tomates, noix, pommes, samossas (chévre,
tomate, pommes, miel), lardons grillés

Goulash de Boeuf  entrée14,00€ plat 22,00€
Boeuf, carotte, pomme de terre, poivrons, courgettes,
paprika, carvi

Saumon Gravlax entrée 14,00 € plat 22,00 €

Saumon, salade mixte, blinis, crémeux aux herbes fraiches
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Plats
Pates Thai 22,00€

Nouilles deriz, poulet, gyoza poulet, nems poulet, wok
de légumes croquants, noix de cajou, tomates cerises,
sauce thai

Burger 2-6 23,00€
Steak de boeuf Charolais bouchére 180 g ou Steak
Véggie, beaufort, raclette, mayonnaise mimosa, oignons
rings, tomates, salade mixte, frites

Pot au feu Grand-meére 25,00€
Boeuf, carotte, pommes de terre, panais, navets, céleri,
bouquets d'herbes, os a moelle

Fondant de Saumon 26,00€
Pavé de saumon, sauce combawa, légumes du marché,
crostini de risotto

Ris de veau aux Morilles 29,00€
Ris de veau, sauce crémeuse au morilles, légumes du
marché, crostini de risotto

Tous nos plats sont faits maison, leurs compositions
peuvent varier en fonction des arrivages du marché.
Merci de nous informer de vos allergies éventuelles.
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Spécialités savoyardes
Prix par personne

Tartiflette de mamie 25,00€

Pommes de terre, lardons, oignons, reblochon,
charcuterie de Savoie, salade mixte et légumes
croquants

Le Fondant d'Arly

26,00€
Fromage de lait cru entier dans sa boite en
épicéa(230g), charcuterie de Savoie, pommes
de terre grenaille, salade mixte

Fondue savoyarde
aux 4 fromages
Charcuterie de Savoie, salade mixte

Raclette de Savoie thermisée IGP 28,00€
Charcuterie de Savoie, pommes de terre
grenaille, salade mixte

27,00€

Supplément charcuterie 8,00€
Supplément pommes de terre grenaille 4,00 €
Charcuterie sans porc : 1€ supplémentaire
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Desserts

Royal chocolat praliné 9,00€
Dacquoise, pralin, mousse aérienne de chocolat

Crumble myHtilles 9,00€
Tiramisu a la fraise 9,00€
Tarte tatin aux pommes 9,00€
Assiette de fromages de Savoie 8,50€
Crépes ou Gaufres 5,00€

Sucre, Nutella, créme fouettée, citron

Café, Chocolat ou Vanille Liégeois 9,00€
Créme glacée chocolat, café et vanille, chocolat fondu,
créme fouettée

Colonel sorbet citron, vodka 9,00€
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Glaces et sorbets
1boule:3,00€-2boules:6,00€-3boules: 9,00 €

Crémes glacées : vanille, chocolat, café, génépi,
chartreuse, pistache, nougat
Sorbets : framboise, citron, mangue, abricot
Supplément chantilly 1,00 €

QQ Menu enfant o310 13 €

Steak haché ou aiguillette de poulet

ou Steak Véggie
Avec légumes ou purée ou frites
+ glace (1boule) 4+ boisson (sirop)




Vin rouge
SAVOIE
Gamay Les Rocailles AOC 75¢l
Mondeuse Cuvee Marcel Alexis AOC 75¢l

VALLEE DU RHONE

Cotes-du-Rhone Roche des Collines AOP & 75¢l
Cairanne Cuvée Mailys Domaine Avril AOP 75cl
Chateauneuf-du-Pape Chateau Gigognan AOC # 75l

BOURGOGNE
Pinot Noir « Les Heritiers » AOP 75¢l

LANGUEDOC
Pic St Loup Déesse Muette AOP 75¢l

Vin blanc

SAVOIE
Roussette Patrick Tardy AOC 75l
Chignin Bergeron Terre de Famille AOP 75cl

Vin rosé
Domaine de la Rouillere Cétes de Provence AOC 75l
Presqu’lle Saint-Tropez Var

Minuty Prestige Cotes de Provence AOC 75l
Presqu’lle Saint-Tropez Var

Champagne et bulle
Remy Massin &Fils Blanc de Noirs Brut 75c¢!
Champagne Moét & Chandon Mumm Brut Cordon Rouge 75 |

Vin au verre

Apremont Domaine Maréchal AOP
Chignin Bergeron Terre de Famille AOP
Cotes-du-Rhone Roche des Collines AOP
Mondeuse Cep Noir VieillesVignes AOP

Vin bio

30,00€
42,00€

35,00€
42,00 €
98,00 €

56.00 €

35,00€

30,00€
45,00€

40,00 €

49,00€

60,00 €
95.00€

6,00 €
9.00 €
6.50€
7.00€





